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Arroz de Marisco a Pescanova (Video)

Ingredientes

* 1 emb. de Preparado para Arroz de Marisco Pescanova
* 1 emb. de Miolo de Camaré&o 80/100 Pescanova

* 1 cebola grande e 1 dente de alho

* 1 tomate maduro

* Sal, coentros e piripiri g.b.

* 1 chav. de agua

@ L., 8 ¢ 1 chav. de arroz

Dificuldade Tempo N° de pessoas
Facil Entre 30- 4 Pessoas
60 min
Preparacéo

1. Refogue em azeite a cebola e o dente de alho bem picados, até alourar. Junte o tomate picado e o
piripiri.
2. Adicione o marisco do preparado para Arroz de Marisco ao refogado e mexa.

3. Junte as chavenas de agua quente, a bolsa de molho de tomate, que vem dentro da embalagem, e
mexa. Tempere com sal, quando comecar a ferver coloque o arroz. Mexa. Com o lume brando, tape o
tacho e deixe apurar durante 5 min.

4. Adicione o miolo de camarao, deixe cozer por mais 5 min.

5. Retire do lume e sirva o arroz com 0s coentros picados.



Produtos Associados

Preparado para
Arroz de
Marisco Sem
Gluten

500 g

Miolo de
Camarao Frumar

400 g

Prepal’ado para
Mariscada Sem
Gluten

500 g
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Miolo de
Camaro 80/100
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Miolo de
Camario Cozido
Refrigerado

150 g



