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Camarao de Mocambique no Forno by Nelson
Evora

Ingredientes

» 1 emb. de Camardo Mocambique 32/48 Pescanova

* Alho
* Malagueta
* Sal
* Salsa
* Limao

Dificuldade Tempo N° de pessoas * Azeite

Facil Entre 30- 4 Pessoas
60 min
Preparacao

1. Descongele o camarao.
2. Coloque num recipiente o alho e a malagueta picados, o sumo de liméo e o azeite. Misture.
3. Tempere o camarao com sal e regue com o0 molho preparado anteriormente.

4. Coloque o camarao no forno a 200°C durante 10 min. Retire e esté pronto a servir.


https://www.pescanova.pt/produtos/camarao_mocambique_grande_3248

Produtos Associados

Camaréo Camaréo MCamal;go
Mogambique Mocgambique oggg)gfue
Grande 32/48 Médio 48/64

Embalagem: 800 g Embalagem: 800 g Embalagem: 400 g



